
Cutters Mélangeurs

KE180
Le cutter KE180 à vitesse variable est un cutter vertical de production destiné aux cuisines de collectivités, aux laboratoires traiteurs et 
charcuteries. Un moteur puissant entraîne le rotor à lames inclinées de 300 à 3.000 tr/mn permettant la réalisation de hachages dans 
des temps courts, ce qui préserve la qualité de texture et de goût des aliments. Le couvercle transparent muni d’une goulotte  centrale 
est aisément démontable.
Le racleur de cuve permet une bonne homogénéisation des produits. La progression des préparations dans une même cuve garantit 
l’hygiène en même temps qu’un gain de temps. 

603310

CARACTERISTIQUES 
 La vitesse de rotation permet d'effectuer en 
quelques secondes toutes sortes de préparations : 
  - Mixés fins de tous produits : 
légumes/viandes/poissons/fruits
  - Hachage de toutes viandes (tartare, chair à 
saucisses, terrines, farces, mousses, etc...).
  - Hachage des condiments (persil, ail, oignons, 
échalotes, épices, etc...).     - Préparation des 
mayonnaises, mousselines, beurres travaillés, 
purées, compotes.
  - Broyage des surgelés, soupes de poissons avec 
crustacés.
  - Pétrissage de toutes les pâtes.
  - Pâtisserie (pâte d'amandes, praliné, tant  pour 
tant, etc...).

• Le couvercle transparent articulé se verrouille et 
assure une parfaite étanchéité. 
• Tableau de commande à touches tactiles pour 
faciliter le nettoyage. 
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TABLE MOBILE INOX 653017
ROTOR COUTEAUX LISSES P/ CUTTER 17.5 L 653119

ROTOR COUTEAUX CRANTES P/ CUTTER
17.5 L

653120
CUVE INOX 17,5L POUR CUTTER 653272

COUTEAUX CRANTES-VIANDE-CUTTER
MEL.17,5L

653539
ACCESSOIRES
ROTOR COUTEAUX LISSES P/ CUTTER 17.5 L 1
CUVE INOX 17,5L POUR CUTTER 1
ACCESSOIRES EN DOTATION
Tension d'alimentation 380/440 V, 3, 50/60
Poids net - kg. 68
    installée-électrique 3
Puissance - kW
Préparation pâte - kg 6
Préparation mayonnaise/sauces - kg/mayonnaise 8
Capacité de hachage - kg/viandes 8
    hauteur 603
    profondeur 680
    largeur 416
Dimensions externes - mm
Performance kg/h 8
Capacité - kg 17.5
CARACTERISTIQUES
EI - Connexion électrique 380/440 V, 3, 50/60
LEGENDE
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